Coperto 2

Mentu dello Zuavo

Servizio e coperto inclusi 34

Insalatina di coniglio, luvertin, carpione e il suo paté
Gnocchi di patate, crema di ortiche e kefir
Bombette di maiale, senape e tarassaco

Fragole al ginepro, cioccolato e gelato alle gemme di pino

Menu degustazione

Servizio e coperto inclusi 36
Vitello Tonnato
Uovo fritto, erbe primaverili e fonduta di Raschera
Agnolotti di carne al fondo bruno
Spiedino bacon e vitello con maionese all’ aglio orsino

Gianduiotto



Antipasti
Acciughe al verde 9

Vitello tonnato 13
Uovo fritto, erbe primaverili e fonduta di Raschera 12
Insalatina di coniglio, luvertin, carpione e il suo paté 13
Asparagi, spuma al fieno e guancia di baccala 14
Il nostro prosciutto cotto di maiale nero e tigelle 15
Primi
Risotto al levistico, Castelmagno e grué di cacao 13
Agnolotti di carne al fondo bruno 12
Gnocchi di patate, crema di ortiche e kefir 13
Tajarin al ragt di coda vaccina 14

Crema di piselli e kimchi 12

Secondi
Bombette di maiale, senape e tarassaco 16
Petto d’anatra piastrato e chutney di rabarbaro 18
Spiedino bacon e vitello con maionese all’ aglio orsino 17
Asado di vitella con salsa BBQ 18
Selezione di Castelmagno con pan brioche 14
Selezione di formaggi con marmellate e pan brioche  piccolo (7 pezzi) 14

grande (12 pezzi) 20

Dolci
Gianduiotto 7
Sorbetto / gelato del giorno 5
Tarte au citron 7
Fragole al ginepro, cioccolato e gelato alle gemme di pino 7

Bigné craquelin, gelato al mascarpone e caffé 7



